
Kulinarischer Kalender 2024/2025

Restaurant
Schlossteichstuben

Wein- &
Gastwirtschaft

Freitag | 14. Februar 2025

Tanzveranstaltung zum Valentinstag
Eine kulinarische Reise quer durchs Seeschlöß-
chen – Themenbuffets, Bars & Tanzlocation

April bis Oktober 2025 | jeder letzte Sonntag im Monat

Live-Musik in der Lutki-Hütte 

Ostersonntag – 20. April 2025 |  

Pfingstsonntag – 8. Juni 2025 | ab 11 Uhr

Seeschlößchen-Brunch
Kulinarische Highlights mit klassischer  
musikalischer Begleitung

1. Mai 2025 – Lukti-Hütte

Eröffnung der „Bayrischen Wochen“
Maibock, Bayrische Spezialitäten, 
Hammerschlagen – Hau den Lukas, etc.

Freitag | 3. Oktober 2025

Tanzveranstaltung zum 3. Oktober 2025
Eine kulinarische Reise quer durchs Seeschlöß-
chen – Themenbuffets, Bars & Tanzlocation

Mittwoch | 31. Dezember 2025

Silvester-Ball

Veranstaltungen & Feiertage

Hotel & Freizeitpark GmbH
Buchwalder Straße 77 · 01968 Senftenberg
Tel. 03573 3789-40 · info@ayurveda-seeschloesschen.de
www.ayurveda-seeschloesschen.de 

Wein & Gastwirtschaft Lutki-Hütte
 mit regionaler, deutscher Küche

Grillstation | Räucherofen | Smoker
Öffnungszeiten: täglich ab 12.00 Uhr

Cocktailbar „Sandak“  
  an den Schlossteichstuben

Öffnungszeiten: täglich 12.00–24.00 Uhr

Restaurant „Schlossteichstuben“
  Fine-Dining Restaurant „Sandak“
 mit regionaler und internationaler Küche

Öffnungszeiten: täglich 12.00–22.00 Uhr
Küchenschluss: 20.30 Uhr



Wein & Gastwirtschaft 
 Lutki-Hütte

Restaurant 
 „Schlossteichstuben“

1.–31. Oktober 2024 | Schlossteichstuben

Tschechische & Ungarische  
Küchenspezialitäten
Ausgesuchte Klassiker der tschechischen und 
ungarischen Küche, modern interpretiert

1.–31. Oktober 2024 | Lutki-Hütte

Schlachtefestzeit – frisch aus der   
Landfleischerei Proschim
Wellfleisch, Eisbein, Grützwurst, Brühe, Sauer-
kraut, Blut- & Leberwurst, Bautzener Senf & 
frisches Landbrot

1. November bis 26. Dezember 2024 |  

Schlossteichstuben & Lutki-Hütte

Martinsgans & Co.
Saftige Braten von Gans und Ente mit Klößen, 
Kartoffeln, Grünkohl, Rosenkohl und Rotkraut

24. Dezember 2024 bis 1. Januar 2025 |  

Schlossteichstuben & Lutki-Hütte

Weihnachten, Silvester & Neujahr
Festtagsgerichte für die schönste Zeit des Jahres

Sparwochen | 28. November bis 18. Dezember |  

6. Januar bis 26. Januar | Schlossteichstuben

Smoker-BBQ-Wochen
Grill- & Räucherspezialitäten frisch aus dem  
Smoker, Salatbuffets, Gemüsespezialitäten vom Grill

2. Januar bis 28. Februar 2025 | Lutki-Hütte

Rauchfisch & Pastawochen 

27. Januar bis  28. Februar 2025 | Schlossteichstuben  

Menü vom schwarzen Trüffel
Fine-Dining-Menü mit raffinierten Spezialitäten 
vom schwarzen Trüffel

14. Februar 2025 | Schlossteichstuben & Lutki-Hütte

Valentinstagsmenü
Lassen Sie sich von unserem Küchenchef überraschen

1. bis 31. März 2025 | Schlossteichstuben

Fischwochen, Krusten- & Schalentiere
Miesmuscheln, Langustino, Jakobsmuscheln,  
Heilbutt, Lachs u.v.m – perfekt in Szene gesetzt

1. bis 31. März 2025 | Lutki-Hütte

Schlachtefestzeit – frisch aus der   
Landfleischerei Proschim
Wellfleisch, Eisbein, Grützwurst, Brühe, Sauer-
kraut, Blut- & Leberwurst, Bautzener Senf & 
frisches Landbrot

1. bis 15. April 2024 | Schlossteichstuben

Hummer trifft Kaviar
Unsere Küchencrew kreiert für Sie ein Fünf-Gang-
Menü, dass Ihnen im Gedächtnis bleiben wird.

15. April bis 31. Mai 2025 | Schlossteichstuben

Schnitzel & Spargelzeit
Klassisches Kalbsschnitzel mit frischem Spargel, 
Hollandaise oder Butter und neuen Kartoffeln

1. bis 31. Mai 2025 | Lutki-Hütte

Maibock & Bayrische Wochen 
Freuen Sie sich auf Weißwurst, Leberkäse, Haxe, 
Semmelknödel, Sauerkraut, Brezen, Obazda und 
Spätzle.

1. Juni bis 31. August 2025 | Schlossteichstuben

Deutsch-Französische Küche
Sommerliche Frische & Raffinesse

1. Juni bis 31. August 2025 | Lutki-Hütte

Lausitzer & Schlesische Sommerküche 
Grill- & Räucherfisch-Spezialitäten

1. September bis 30. September 2025 | Schlossteichstuben

Wild auf Pilze
Wildspezialitäten frisch aus dem Wald  
und duftende Pilzpfannen

1. September bis 30. September 2025 | Lutki-Hütte

Federweißer & Flammkuchen  
Erfrischend und deftig. Junger, süßer „Vorwein“ 
und herzhafte Flammkuchen zum Herbstbeginn
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