Kulinarischer Kalender 2024/2025
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Privat-SPA & Naturresort X.%X%%

der Schlossteichstuben

01.10.-31.10.

01.11.- 26.12.

24./31.12.
& 01.01.

28.11.-18.12.

& 06.-26.01.

27.01.-28.02.

01.03.-31.03.

01.04.-15.04.

15.04.-30.05.

01.06.-31.08.

01.09.-30.09.

Ausgesuchte Klassiker der tschechischen und
ungarischen Kiiche, modern interpretiert

Saftige Braten von Gans und Ente mit Kl6f3en,
Kartoffeln, Griinkohl, Rosenkohl und Rotkraut

Festtagsgerichte fiir die schonste Zeit des Jahres

Grill- & Raucherspezialitaten frisch aus dem
Smoker, Salatbuffets, Grillgemiisespezialititen

Fine-Dining-Menu mit raffinierten
Spezialitdten vom schwarzen Triiffel

Miesmuscheln, Langustino, Jakobsmuscheln,
Heilbutt, Lachs u.v.m — perfekt in Szene gesetzt

Unsere Kuichencrew kreiert fiir Sie ein
unvergessliches Fiinf-Gang-Ment

Klassisches Kalbsschnitzel mit frischem Spargel,
Hollandaise oder Butter und neue Kartoffeln

Sommerliche Frische & Raffinesse

Wildspezialitdten frisch aus dem Wald
und duftende Pilzpfannen

mit Gliihwein im romantisch
beleuchteten Hiittengarten

fiir Kdseliebhaber und Geniel3er!
(ab 2 Personen) 22,90 Euro pro Person

aus dem Smoker
(ab 20 Personen) 35,00 Euro pro Person

Widrmende Klassiker und
deftige Schmankerl, die perfekt
zu kalten Tagen passen ...

- Kirbiscremestippchen
- Lachstranchen mit Wirsing & Pasta
- Softeis mit Beerenfriichten
& Schokocrunchis
33,00 Euro pro Person

Meniivorschlag
- Kleiner Eintopf vom Wildgefliigel
- Ofenfrische Entenkeule/-brust
mit Rotkohl und Kléf3en
- Kalter Hund mit Vanilleeis
38,00 Euro pro Person

- Schopska Salat
- Winterliche Gemiiselasagne
- Kaiserschmarn mit
Zwetschgenkompott
35,00 Euro pro Person

Tel. 03573 3789-40 - Offnungszeit: taglich 12-22 Uhr
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Hémbst- und
Winterzeit

Die Wein & Gastwirtschaft ,Lutki-Hiitte*
ist ein Restaurant der

........

Hotel & Freizeitpark GmbH - Buchwalder Strafe 77 - 01968 Senftenberg @
info@ayurveda-seeschloesschen.de - www.ayurveda-seeschloesschen.de
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Tel. 03573 3789-40 - Offnungszeit: taglich 12-22 Uhr @
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Hiitten-Events

April bis Oktober — jeden
letzten Sonntag im Monat

-
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der Lutki-Hiitte
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Auszug aus unserer Winterspeisekarte

VORSPEISEN
01.-31.10. 15,50 Euro
. . .. . mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,
el BB o, Clizmns, Bl Hirtenkdse und gerdstetem Sauerteigbrot
Sauerkraut, Blut- & Leberwurst, Bautzener Senf
& frisches Landbrot 7,90 Euro
mit Hausmacher Leberwurst (auch vegan),
01.11.-26.12. gerostetem Sauerteigbrot, Gewiirzgurke und Leinol
Saftige Braten von Gans und Ente mit Kl63en, AUS TOPF & PFANNE
Kartoffeln, Griinkohl, Rosenkohl und Rotkraut
17,90 Euro
mit Olivendl, Knoblauch, Scharfer Peperoni,
e ) ) ) Tomaten & Basilikum
Festtagsgerichte fiir die schonste Zeit des Jahres
23,90 Euro
mit Waldpilzsauce, wildes Gemiise und
02.01.-28.02. F getriiffeltes Kartoffelptiree
Winterzauber
Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef = & - ¢ Gurk lat und Bratkartoffel 12,90 Euro
iiberraschen d L tk - tt mit Gurkensalat und Bratkartoffeln
INn der LUIKI-riutie 26,00 Euro
01.-31.03. mit Apfel-Rotkraut und Kartoffelklof3en
34,50 Euro
Sauerkraut, Blut- & Leberwurst, Bautzener Senf Zwiebelmarmelade und Bratkartoffeln
& frisches Landbrot
28,50 Euro
aus Senftenberg, mit sahnigen Schmorgurken,
kS 0 Kapernsauce und Kartoffelpiiree
Freuen Sie sich auf Weifswurst, Leberkase,
Haxe, Semmelknodel, Sauerkraut, Brezen, 33,00 Euro
Obazda und Spatzle. mit Apfel-Rotkraut und Kartoffelklof3en
31,00 Euro
01.06-31.08. mit Lammjus, wildem Gemiise und
Grill- & Raucherfisch-Spezialitdten By getriiffeltem Kartoffelptiree
DESSERT
01.-30.09.
Erfrischend und deftig. Junger, stifder ,Vorwein“ 14,50 Euro

und herzhafte Flammkuchen zum Herbstbeginn und hausgemachtes Zwetschgenkompott




